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� 
http://www.apprendreetentreprendre.ca/

projet_cafeteria_entrepreneuriale.php 
 

Vidéo 



� 
•  En septembre 2011, le projet pilote a 

commencé à l’école Blanche-Bourgeois 
avec 2 employés et 170 élèves. 

•  Présentement le RCC, a 63 employés et 
sert des repas nutritifs à près de 8616 
élèves plus le personnel de la 
maternelle à la 12e année de Miramichi à 
Memramcook. 

 

Un brin d’histoire… 



L’expansion du 
concept 

 

Année scolaire 2011-2012 : 
École communautaire entrepreneuriale Blanche-Bourgeois avec  170 élèves 
 
Année scolaire 2012-2013 : 
Expansion en milieu rural 
École Saint-Paul avec 50 élèves 
École Calixte-F.-Savoie avec 70 élèves 
École Notre-Dame avec 120 élèves 
École Blanche-Bourgeois avec 170 élèves 
École Grande-Digue avec 200 élèves 
Total  610 élèves 
 
Année scolaire 2013-2014 : 
Création du réseau des cafétérias communautaires inc. 
Expansion en milieu urbain 
20 des 36 écoles du District scolaire francophone Sud 
*mars 2014 ajout des 2 écoles de Rogersville pour un total de 22 écoles 
Total environ 8000 élèves + personnel 
 
Année scolaire 2014-2015 : 
25 des 36 écoles du District scolaire francophone Sud 
Total environ 8600 élèves + personnel 
 
* École des Pionniers de Quispamsis à venir en janvier 2015 



Notre grande famille 







� 
Le concept 

�  Le concept novateur prend soin des 
services de la cafétéria scolaire 
(secteur opération) et tente de créer 
des situations d’apprentissage 
signifiantes (secteur éducation) pour 
tous. 

�  À la cafétéria, on sert des repas sains 
concoctés avec des produits du 
terroir.  De plus, avec ce concept, on  
tente de créer autant de situations 
d’apprentissage signifiantes que 
possible pour les élèves, les 
enseignants et les employés, et ce, 
avec différents partenaires. 

�  Ce concept est basé sur quatre volets:  
l’éducation, l’entrepreneuriat, la 
santé et le développement durable. 
 

Cafétéria 
entrepreneuriale 

Secteur 
opération 

Secteur 
éducation 

Éducation Entrepreneuriat Santé Développement 
durable 



� 

Notre modèle 
d’entrepreneuriat social 

Une entreprise sociale qui vise 
l’auto-suffisance 

Distribution des revenues:  
•  % Ressources humaines 
•  % Aliments 
•  % Administration et 

équipements 
•  % Ristourne aux écoles 
 

L’expansion du RCC a été rendue possible grâce à la volonté des gens de 
bien vouloir collaborer afin d’offrir aux élèves des repas sains avec des 
produits du terroir, et ce, peu importe les revenus anticipés par les 
nouvelles cafétérias et de la population étudiante des écoles en question. 
 



� 
Nos priorités 

2013-2014: 
� Améliorer la qualité des 

aliments offerts comme 
repas principal. 

 
2014-2015:  
� Augmenter la 

consommation de fruits 
et de légumes. 

 





� 

L’approvisionnement 
en produits locaux 

La Récolte de chez nous  
est notre fournisseur principal de produits locaux 

 
Terroir Foods & Agrimarketing (TFA) 

 est un organisme sans but lucratif   
 



� 

Nous favorisons  
l’achat local 

 
60 % de nos achats sont achetés localement 

23 % des achats proviennent directement des fermiers locaux 
(en date du 15 mai 2014) 

 



� 
Ventilation des coûts d’un repas à 5$ 

  
� 2, 00 $  (Salaires -  création d’emplois)    
� 2, 45 $  (Achat des aliments)    
�   , 40  $   (Administration) 
�   , 15  $   (Ristourne à l’école) 
� 5, 00 $  (TOTAL*) 
  
� 4,10 $ demeure dans l’économie locale 
� 0,90 $ difficilement quantifiable 



� 
Secteur éducation 



� 
� Dis-moi le et je l’oublierai probablement… 

� Montre-moi le et je m’en souviendrai peut-être… 

� Implique-moi et je comprendrai… 

Proverbe chinois   



� 
Entrepreneuriat 




